
Monatskarte Oktober

Vorspeisen 

Kürbiscremesuppe  

 

Bruschetta vom Kürbis (Kürbis/Kräuter/Knoblauch/Parmesan) 4 Scheiben

     

 

 

Hauptgänge 

Ragout vom Hirsch/hausgemachte Spätzle/Rotkohl

 

Paniertes Schnitzel vom 

 

Pasta mit Bio Kürbis/Spinat/Zwiebeln/Knoblauch/Parmesan/Sahne

     

Lachs 130 g auf Hokkaidopüree/Dillsoße/Karotten

 

 

Hausgemachte Desserts 

Zwetschgencrumble mit Vanilleeis

 

Panna Cotta im Glas mit Fruchtspiegel

 

Für weitere Gerichte siehe 

Oktober 2026 

       

etta vom Kürbis (Kürbis/Kräuter/Knoblauch/Parmesan) 4 Scheiben

       

Ragout vom Hirsch/hausgemachte Spätzle/Rotkohl   

om Schwein/Pommes/Krautsalat  

Pasta mit Bio Kürbis/Spinat/Zwiebeln/Knoblauch/Parmesan/Sahne

       

Lachs 130 g auf Hokkaidopüree/Dillsoße/Karotten   

 

Zwetschgencrumble mit Vanilleeis      

im Glas mit Fruchtspiegel     

Für weitere Gerichte siehe aktuelle Speisekarte. 

 8,90  

etta vom Kürbis (Kürbis/Kräuter/Knoblauch/Parmesan) 4 Scheiben

 16,00  

 31,90 

 23,90  

Pasta mit Bio Kürbis/Spinat/Zwiebeln/Knoblauch/Parmesan/Sahne 

 22,90 

 29,90 

 8,90 

 7,90 


